2~ Kreative

Flying Dinner Vorschlage
Alle Speisen sind untereinander kombinierbar.

Variante 1.

Raucherlachs mit Karotten Chutney im Glas

Pflaume im Speckmantel auf Sulskartoffel Creme
Gerauchertes Tomatencreme Suppchen in der Mocca Tasse
Tandoori Hahnchen mit Gemise Ragout im Schalchen
Tomatensalsa mit Pecorino und altem Balsamico

Variante 2.

Gorgonzola Apfel Quiche

Gebeizter Lachs mit Orangensenfcreme auf Landbrot
Curry Brot mit Tomatenschaum und Basilikum
Geraucherter Kalbsrlicken mit Mozzarella am Spief3
Curry-Putenbrust mit Ananas am Spief3
Kafir-Limetten-Creme mit Amarettinis

Variante 3.

Spiefs von mariniertem Ibérico Schwein mit gegrillter Paprika
Paprikastippchen in der Moccatasse

Himmel un A3d im Filoteig mit Apfelsafran Chutney

Matjes auf Apfel-Selleriesalat mit Rote Beete Chips

Warmes orientalisches Kartoffelragout mit Hahnchenbrust
Brot Pudding mit Aprikosen und Jamaika Rum
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